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Madame Figaro célébre la gourmandise et le partage
avec son Hors-Série Cuisine spécial fétes

A I'occasion des fétes de fin d’année, Madame Figaro dévoile
un nouveau Hors-Série Cuisine, avec notamment 100 recettes
spécialement choisies pour cette période tant attendue.

Pour ce Hors-Série Cuisine spécial fétes, la rédaction
de Madame Figaro a concocté son célébre Carnet de
recettes, qui mise sur des légumes réconfortants,
des fruits vitaminés et des accords gourmands pour
des menus simples et sains, afin de finir I'année en
douceur.

Dans cette sélection inédite de 100 recettes, plats du
quotidien ou menus festifs, a déguster en petit
comité, en famille ou entre amis, il y en a pour tous
les golts et toutes les envies. Parmi les
incontournables, on retrouve notamment la recette
du Président, ce délicieux gateau au chocolat.

Parce que les fétes sont avant tout synonymes de
partage, Madame Figaro a donné la parole a cing
femmes influentes de la sphére food : Lou Elsener,
Philippine Darblay, Alice Moireau, Valentine Astruc
et Héloise Brion. Elles dévoilent leurs astuces
culinaires, leurs souvenirs de Noél et leurs bonnes
adresses.

Ce numéro consacre également un portrait au chef
triplement étoilé Hugo Roellinger, du Coquillage et
des Maisons de Bricourt, prés de Cancale, qui met la
mer au coeur de sa cuisine. Il livre certaines de ses
recettes emblématiques : bouillon de cepes aux
palourdes, langoustines, pomme et vinaigrette des
mers du Sud, ou encore carpaccio de daurade et
mlres en lacto-fermentation... Madame Figaro
donne aussi la parole au journaliste Philippe Toinard,
qui publie La mousse au chocolat, c’est mon dessert
préféré | Son livre réunit 44 chefs patissiers et
chocolatiers, chacun partageant sa recette de
mousse au chocolat.
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Pour célébrer [I'hiver et les festivités qui
I'accompagnent, le magazine invite ensuite ses
lectrices a un voyage culinaire dans les Alpes, au
Relais Mont-Blanc a Megeve, pour découvrir la cuisine
savoyarde et ses plats fondants et savoureux. Au
menu : soupe de chataignes et cepes, lard de beeuf,
macaronis au vacherin fribourgeois et a la truffe, ou
encore tarte Linzer a la framboise et a la compote de
pomme...

Enfin, les noix, produit de saison, sont mises a
I'honneur dans Le grand livre des noix de Julie
Schwob. Cajou, pécan, macadamia, noisette, amande
ou pistache, elles sont un atout essentiel en cuisine et
trés bénéfiques pour la santé : bonnes pour le ceeur,
propriétés anti-fatigue, bénéfices anti-stress. Autre
tendance phare de I'hiver : le retour de la cuisine en
cocotte, conviviale et réconfortante. Elle se décline a
I'infini : bourguignon de champignons pour les
amateurs de viande ou dahl de lentilles corail aux
épinards pour les végétariens.

Ce numéro de 100 pages est vendu au prix de 5,50 €
ou 7,50 €, avec un torchon ou une serviette invité
Blanc Cerise en plus de votre magazine, dans la limite
des stocks disponibles.s
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Label d’influence depuis 45 ans, Madame Figaro est une marque globale et multi-support. Elle est distribuée chaque vendredi dans le pack week-end

du Figaro et a également une expression numérique a travers son site internet, son application et ses réseaux sociaux. La marque Madame Figaro

rassemble chaque mois 6,4 millions de personnes (source : ACPM ONE NEXTGLOBAL 2024 S1). Le site Madame Figaro a enregistré 5,6 millions de
visiteurs uniques (source : Médiamétrie Internet Global octobre 2024), comptabilise 15 millions de visites et 25 millions de vidéos vues par mois, sur
tous les devices. madame.lefigaro.fr
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